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DIE FAKULTAT FUR INNENARCHITEKTUR DER HOCHSCHULE
ROSENHEIM ENTWICKELT FUNDAMENTAL NEUE MOBEL.

wan Petra Pintschar

Der Auftrag war radikal forrmaliart: Wir wollen die
Ildee der Einbauklche zertribmmern,” Das ist gelun-
gen. Mit derm Hochschulprojekt _Sinn und Sinnlichkeit
der Kiche™ gingen Ludwigs, das Stammhaus der
Oross & Schaffer Firmengruppe in Minchen, und dig
Fakultdt fir Innenarchitektur der Hochschule
Rosenheim einen fundamental neuen Wag, Mit 21
Studenten entwickelten sie ihr Projekt 5inn und
Sannlchhkelt der Klche™. Entstanden sind Kichenma-
bel, wie 85 sie nach nie gab.

JOie Hiehe st kein Ot das Spafles mehr, wa nur galabt,
gekochl, gesessen wird. Kuche ist heute Status, was
eine Limitierung in sich ist. Eine Kiche verlangt nach
wiel mehr’, erklict Kilian Stewss, einer der beiden
leitenden Prolesapren des Forschungsprojekts Sinn
und Sinnlichkeil der Koche” an der Hachschule
Rasanheim.  Sait 100 Jahren haben sich die Grundris-
s nicht wirklich verandert. Es ist also hichste Zeit,
ginmal grundsatzlich dariber nachzudenken”, befand
auch Prafessar Rainer Haggele, der Dweite im Bunde.

Eine reing Einbaukiche macht in Haageles .ﬁ.ugen
heute keinen Sinn mehr Sie sei unzeitgemal und nicht
arganomisch. Mit Blick aul die Palehwork-Gesell-
schaft gehe es kinftig wielmehr urm den Modulcharak-

SHOchenspuren

Stangenwareg”

tar in der Kiiche, .Es gehl um die Feyolution im
Klaingn.” Ganau das ist auch der Ansatz von Ludwigh,
Menschen mit Sinn Fiir guie Lebensrmittel, fir
Watiirlichkeit und Aulhantizitit finden wenig Antwort
in der aktugllen Kichenwell”, weall Axal Schaffar,
Inhabar von Ludwigé, Kunden karmmen zu uns in die
Miinchner Ludwigstralie mit dem Wonsch nach
achtem Erlaben, Sie sind auf der Suche nach Nauerm
wnd wirklich Individuellem. Sie wallen sine Kiche, die
ihram Lebensstil entspricht und keine Grenzen worgibi
Ich bin dankbar. dass wir mil unsaraer ldeea, naue WE-gE
u baschraiten, affene Turen m BaZenhaim eingerannt
haban,”

Die Fragen an die angehenden Innenarchitekien
lautetan; Wie siaht aing informelle Kikche aus? Was
muss aing Kiche im 21, Jahrhundert leisten? Walche
Aspekte fiihren zu giner benulzerdreundlichen Kiche?
In mehraren Phasen wurdan albe, tradierls spwie neve,
zeitgenossischa Kochvorginge und Kochrethoden
unter die Lupe gerommen, Lind Kachenmodule
entwickelt, die Sinn und Sinnlichkeit in ssch vereinen,
Statt reiner Asthatik sallte vor allern die Funktion
wieder in den Fokus riicken. Wir stellen einige
Beispiala wor:
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Teresa Bauer und Tanga Aichar: Die
Eorm an sich, das Waschbhecken. die
Facher urd der Masserblock, werden
aus verschisdenan Schichten aufgebaut
Dig Straifen laufen auf die rechte Seite
als Messerblock aus, Es qibt einen
massiven Block mit Backofen und

Staufach, der die suskragende Arbeits-

fliche tragt, Dar Kirper ist sghr massiy,

bakopmmit durch die Streifen abar
Dynamik und durch die auslaufenden,
immar diunner werdenden Enden

aing unbeschwarte Leichtighest. Die
Fligelform ist entstanden, da wir die
Kuche flexzbsal halten wallten, Die
Hardplatie befindat sich in einer Hinhe
von B8 om, die Arbeitsiliche bei 90 em
ind das schiebbare Brett bei 95 em.
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Stefan Reiser: In dieser Arbeit liagt der
Schwerpunkt auf der Gestaltung der
Keochplatte. Die Form ist sait jeher
ziemlich gleich geblieten und macht
guch waiterhan Sinn: Jer Kres. Aber der
Kreis hat auch seine Berechtigung flr
das hachield an sich. lm Umkreis un

das Kachield gibt es aber nech viels

andere Funkiicnen, die serkannt und

armglicht werden mussen. >0 bandligl

man aul jeden Fall beirm Subereilen und
Rachan j& nach Gericht adch immear
gewnsse Liensilien, Gewirze, Wearkzeu
ge und sanstiges Jubehsr. E2 enlsland
ein wWerkzedqkarussell, das in dhnlcher
weise wie das Kochield bewegl werden

sann und in Farm wrd Malerialitbt aine

ipgehorsgreit schalit.



